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wDa steckt viel Liebe drin«

[Hobby-Zuckerbécker haben alle Hande voll zu tun: Inge Rudolf-Hausner gibt Einblick in ihre Backstube

Backen gehiort zu Weih-
nachten wie die Kerzen
zum Adventskranz. Ge-
rade die Ortenauer wid-
men sich mit viel Liebe
und Professionalitit dem
Festtagsgebick. Die Of-
fenburgerin Inge Rudolf-
Hausner backt zurzeit im
Akkord: 15000 Platzchen
in 30 Ausfithrungen.

Von LENA VERFURTH (T::x‘l‘)
uND ULkicH Marx (FoTos)

Offenburg. Die Blechdosen
stapeln sich in ihrer Wohnung,
in ihnen bewahrt Inge Rudolf-
Hausner ihren Adventsschatz
auf: Platzchen, massenhaft.
30 Sorten, je Sorte mindestens
500 Stiick. Zwei Wochen Urlaub
hat sich die Angestellte fiir ih-
ren Backmarathon genom-
men. Von morgens um 6 Uhr
bis abends um 22, mal auch
24 Uhr rihrt sie Teig, sticht
kleine Schnipsel aus und be-
streicht sie mit Eigelb, Scho-
kolade oder Marmelade. Die
Nordic-Walking-Stécke  leh-
nen traurig an der Wand, der
warme Duft frisch gebacke-
ner Plitzchen durchdringt je-
den Raum. »Mein Garten und
der Sport miissen jetzt erst mal
warten«, sagt sie und drickt
routiniert den Teig von Liibe-
cker Kokos-Makronen aus dem
Spritzbeutel auf das Backblech.
Viele der rund 15000 Platzchen
muss sie gleich mehrfach in die
Hand nehmen - eine Heidenar-
beit. »Aber wenn man sich das
aussucht, darf man sich auch
nicht beklagen.«

Lust auf Saures

Allerdings ist mit den Jah-
ren auch ein i Druck

mt 30

Nummer 25 von i hied drei Ble-
che mit Libecker Kokos-M: ~ dem Liebli back von
Inge Rudolf-Hausner.

in ihrem Sortiment erk&mpft.
Das meiste wird verschenkt,
manche verkauft Rudolf-Haus-
ner mit ihrem Patenkind auf

den Weihnachtsmarkten. Ges-

tern war sie in Offenburg-Wei-
er, heute wird sie ihre Backwa-
ren in Offenburg-Griesheim

bi und d dchst auch

entstanden: Nachbarn und
Freunde warten schon sehn-
siichtlg auf die feinen Plitz-
chen. »Manchmal sagen -die
Leute zu mir, dass ich nicht
ganz sauber bine, erzdhlt Ru-
dolf-Hausner und lacht. Aber
der Platzchenwahnsinn sei
schleichend gekommen. Sie ha-
be immer gerne gekocht und
gebacken, erzdhlt sie. »Mein
Mann war ein SiiBle, der hat
immer gern den Vorkoster ge-
macht«, erzahlt die Witwe. Erst
buk sie drei Sorten, dann fiinf,
dann zehn, und dann begann
sie, die im Rezept angegebene
Menge zu vervielfachen. Das
macht sie nun seit 20 Jahren.
Walnusstirtchen, Punsch-
brezeln, Minzplitzchen, Hasel-
nusstangen, Schokobéllchen
und natirlich Buttergebéck
haben sich einen festen Platz

Bilder-Galerie e
Von diesem Erelgnis finden

Sie weiters Bilder unter

in der Staufenburg-Klinik
in Durbach. »Es ist ein rei-
nes Hobby, man darf die Zeit
und die Zutaten beim Verkauf
nicht aufrechnen — viel bleibt
da nicht héngen.« Aber darauf
legt sie es auch nicht an: »Fur
mich sind Plétzchen einfach et-
was Schones, Personliches. Da
steckt viel Liebe drin«, sagt die
Offenburgerin.

80 Vanillestangen, hundert
Péckchen Butter, 250 Eier und

Das Emahrungszen- i
trum |&dt fir Don- ¥
nerstag, 8. De-
zember, um

14 Uhr zu der

schnell und
pfiffigs ein. Die
in Beate
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Weihnachtsplatzchen backen \

Miller zeigt in der Lehrkii-

40 Kilogramm Mehl, alles von
Hand in der kleinen, hellen K-
che verarbeitet. Bis Weihnach-
ten bleibt fiir sie selbst meist
nur ein kleiner Rest Gebéck
iibrig. Damit hat sie sich abge-
funden. »Wenn man den gan-
zen Tag siife Diifte um sich he-
rum hat, dann bekommt man
eher Lust auf etwas Saures, auf
Hering oder Gurken.«

Spéter holt sie die Eokosma-
kronen aus dem Ofen und kann
auch dieses Rezept mit einem
Leuchtstift in der Liste abha-
ken. Wenn sie die Gummihand-
schuhe abstreift, mit denen
sie aus Grinden der Hygiene
backt, sieht man ihr die Arbeit
der letzten Tage an. »Nach die-
sen zwel Wochen muss ich erst
mal zur Massage.«

ihnachts-
- platzchen mit ra-
. tionellen Arbeits-
& methoden im Nu

unter o

Geknetet, gespritzt, geba-
cken, geplant und verpackt:
: Inge Rudolf-Hausner ist nach
iy 20 Jahren eine routinierte
£ Hobby-Zuckerbackerin.




